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Els distintius de qualitat dels aliments
catalans, una garantia d'excel-lencia

Els distintius de la Denominacid d’Origen Protegida (DOP) i la Indicacié Geografica Protegida
(IGP) mostren la categoria del producte alimentari

REDACCIO
LLEIDA

Els distintius oficials de qua-
litat dels aliments catalans, la
Denominacié d’Origen Pro-
tegida (DOP) i la Indicacio
Geografica Protegida (IGP),
so6n una garantia de les excel-
lencies dels aliments catalans
que tenen aquesta considera-
ci6, d’acord amb la politica de
foment de la qualitat alimenta-
ria que porta a terme la Gene-
ralitat de Catalunya mitjangant
el Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca, Alimentacid
iMedi Natural (DAAM).

Les DOP i les IGP sén els
distintius oficials reservats a
productes tipics arrelats a una
zona que els proporciona un
caracter especific i un sabor
inimitable. So6n el resultat de
l'estreta relaci6 existent entre
el producte, I'entorn i el talent
huma. La DOP correspon al
nom d’'un producte originari
d’una zona geografica determi-
nada. La qualitat o caracteristi-
ques del producte son degudes
essencialment o exclusivament
al medi geografic en que es rea-
litzen la produccio, la transfor-
maci6 i l'elaboracié. Una IGP
correspon al nom d"un produc-
te originari d’una zona geogra-
fica determinada. La qualitat,
reputaci6 o altra caracteristica
del producte pot atribuir-se a
aquesta zona geografica de-
limitada on es realitza la pro-
ducci6é i/o transformacié i/o
elaboracio.

Amb aquests distintius es
dona a coneixer al gran public
les excellencies d’aquests pro-
ductes, ja que moltes vegades
els consumidors catalans no
tenen prou elements per dife-
renciar un aliment d’un altre.
Aquests consumidors no sem-
pre poden comprendre el sig-
nificat dels dos distintius (DOP
i IGP) i els productes que em-
paren. Per tant, des de la Gene-
ralitat de Catalunya es conside-
ra convenient divulgar aquests
aliments, que tenen com a valor
afegit el fet d’estar produits al
territori catala i gaudir d’unes
caracteristiques propies.

En un moment en qué esta
de moda la cuina catalana, la
fama de la qual arriba ja a tot el
mon, gracies a aquesta divulga-
cio, els ciutadans de Catalunya
poden tenir amplia informaci6

Pera de Lleida

sobre la varietat i categoria dels
aliments catalans, aliments que
formen part de l'anomenada
dieta mediterrania, considera-
da la més sana del mén pels
cientifics, un patrimoni de
Catalunya al qual no es pot re-
nunciar i que cal difondre in-
ternacionalment en benefici de
I'economia catalana.

Catalunya és un pais amb
una llarga tradicié agroali-
mentaria, tant per les seves
condicions climatiques, que li
permeten gaudir d’una gran
diversitat de produccions agri-
coles i ramaderes, com per la
bona conjunci6 entre el passat
ilesperit innovador de la gent.
Aquestes condicions permeten
T'obtencié de productes agroa-
limentaris ben diferenciats i de
molt alta qualitat.

La Generalitat de Catalunya,
mitjancant el DAAM, porta a
terme una politica de suport
als aliments de qualitat basa-
da en la qualitat diferenciada
i l'origen d’aquests productes.
La finalitat és distingir i pro-
tegir els productes alimentaris
d’alta qualitat i garantir que la
informacié sobre el seu origen
i els metodes d’elaboracié arri-
bin al consumidor de manera

fiable.

DIFERENCIACIO
Aquesta politica de qualitat
es basa en fomentar la utilit-

> Elmodel alimentari
catala defensala
seguretat, diversitat i
qualitat dels productes

> Laltnivell de qualitat
d'aquesta industria I'ha
fet concorrer amh exit als
mercats més exigents

zacié dels distintius d’origen i
qualitat oficials consistents en
les DOP, les IGP i la Marca Q
de qualitat alimentaria, i en fer
que aquests distintius siguin
identificats i compresos pels
consumidors.

Es pot dir que el model ali-
mentari de Catalunya es fo-
namenta en la defensa de les
caracteristiques de seguretat,
diversitat i qualitat dels pro-
ductes, orientada a afavorir un
millor funcionament dels inter-
canvis comercials i basada en
la diferenciacié de la qualitat
i l'origen d’aquests productes,
en la protecci6 i la potenciacié
dels productes tradicionals i en
el foment de la certificaci6 de la
qualitat i 'enfortiment dels me-
canismes de seguiment, control
iinspeccié de la qualitat agroa-
limentaria.

La varietat de les pro-

duccions agroalimentaries a
Catalunya ha tingut com un
dels principals efectes el desen-
volupament d’una important
industria de transformacio. La
industria agroalimentaria ca-
talana és la primera industria
de Catalunya, ha assolit un al-
tissim nivell de competivitat i
representa gairebé el 24% del
total del conjunt de I’Estat es-
panyol.

Lelevat nivell de produc-
tivitat i de qualitat d’aquesta
indtstria ha permes que avui
concorri amb exit en els princi-
pals i més exigents mercats del
mon. I, en aquest marg, la qua-
litat és una garantia i un factor
basic per a la competitivitat
dels productes catalans.

Els productes alimentaris ca-
talansamb DOPso6n el segiients:
Arros del Delta de ’Ebre, Ave-
llana de Reus, Formatge de
I’Alt Urgell i la Cerdanya, Oli
del Baix Ebre-Montsia, Pera de
Lleida, Oli de les Garrigues,
Mongeta del Ganxet, Oli de
I"Emporda, Oli Siurana, Oli de
Terra Alta i Mantega de I'Alt
Urgell i la Cerdanya.

Els productes alimentaris
catalans amb IGP so6n: Clemen-
tines de les Terres de 1'Ebre,
Llonganissa de Vic, Patates de
Prades, Pollastre i Capd del
Prat, Poma de Girona, Torrd
d’Agramunt i Vedella dels Pi-
rineus Catalans. »

Politiques
de qualitat
alimentaria
i tracabilitat

La Generalitat, mitjan-
cant el DAAM, doéna tot
el seu suport a una politi-
ca de foment de la quali-
tat dels aliments catalans,
amb l'objectiu de conso-
lidar i internacionalitzar
la industria agroalimen-
taria, apostant per noves
formes d’integracié em-
presarial, de promocié i
de comercialitzacid, més
ambicioses i imaginati-
ves.

Per aquesta rad, s'estan
aplicant politiques de qua-
litat alimentaria i de traca-
bilitat que afavoreixen la
comercialitzacié dels pro-
ductes catalans, en benefici
d’una agroindustria que ha
de poder competir millor
en el mercat mundial glo-
balitzat. Es tracta d'uns ali-
ments de qualitat que tenen
dos grans “aliats” per a la
seva promoci6 internacio-
nal: la dieta mediterrania,
considerada pels cientifics
com la més sana del mon,
i el prestigi mundial dels
cuiners catalans.

Aixi, s’han fet i es fan
continuats esforgos de
promocié i comercialitza-
cid dels productes alimen-
taris catalans, posant-los
en valor a través de sim-
bols de qualitat con les
denominacions d’origen;
les maneres especials de
produir, com l'agricultura
ecologica i la produccid
integrada; i apropant el
productes al consumidor
i afavorint la produccid
de proximitat. Cada cop
hi ha més empreses que
aposten per acostar-se al
consumidor final, per tal
de garantir un preu just
al productor i aconseguir
una producci6 sostenible
en el temps. Aquest és
el cami dels productors i
empresaris agroalimen-
taris catalans, amb el ple
suport del DAAM. »




